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Think KUSTEC

Nasza wizja

Opracowujemy innowacyjne systemy chtodnicze zoptymalizowane pod
katem potrzeb naszych klientow. Promujemy przy tym stosowanie natural-
nych czynnikéw chtodniczych, globalng mobilnos¢ opartg na wodorze oraz
uprawe grzybéw w nowoczesnych kontenerach klimatyzowanych.

Nasza misja
Opracowujemy innowacyjne technologie chtodnicze i systemowe, zopty-
malizowane pod katem potrzeb naszych klientéw.

Zalety w skrocie:

Innowacyjne systemy chtodnicze

Indywidualne systemy chtodnicze

Szybki montaz i uruchomienie

@ Systemy chtodnicze o niskim GWP
Systemy chtodnicze o niskim GWP

Systemy chtodnicze o niskim GWP

Wysokie warto$ci COP
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Rewolucja w uprawie grzybow

Uprawa grzybow przeszta przelomowa transformacje. Coraz wiecej pasjonatéw mykologii i pro-
ducentéw komercyjnych korzysta z konteneréw do uprawy grzybow, aby w petni wykorzystacé
potencjat swoich przedsiewziec.

Kontenery do uprawy grzybow wynoszg proces uprawy na nowy poziom efektywnosci, wydajnosci i
wszechstronnosci. Najwazniejsze czynniki to:

* Optymalna kontrola warunkéw srodowiskowych < Mniejsze zapotrzebowanie na prace
» Uprawa przez caty rok * Latwe czyszczenie wnetrza

» Efektywne wykorzystanie przestrzeni * Latwe skalowanie

* Latwe prognozowanie zbioréw

Kontenery klimatyzowane KUSTEC oferujg trzy dodatkowe zalety:

* Przyjaznos¢ dla srodowiska: kontenery klimatyzowane KUSTEC wykorzystujg czynniki
chtodnicze o niskim GWP (R32 o GWP 675 w poréwnaniu np. z R404A o GWP 3 922). W ten spo-
sob przyczyniajg sie do ograniczenia emisji CO,,.

» Zrbwnowazony rozwoj: kontenery klimatyzowane KUSTEC to chtodnicze kontenery SecondLife,
wyposazone w nowg technologie klimatyzacyjng KUSTEC i przeksztatcone w idealne kontenery do
uprawy grzybow. Taki upcycling pozwala oszczedzac cenne zasoby, obnizac koszty zakupu oraz
przedtuzac obiegowy cykl zycia kontenera o wiele wartosciowych lat. W poréwnaniu z nowym kon-
tenerem chtodniczym o dtugosci 40 stop eliminuje to koniecznos¢ wyprodukowania okoto 4 000 kg
nowej stali.

» Sprawdzona technologia KUSTEC: od 2006 roku realizujemy na catym swiecie wymagajgce
rozwigzania chtodnicze w ponad 2 000 projektdéw, miedzy innymi dla branzy motoryzacyjnej, ener-
getycznej i spozywcze;j.
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Uprawa grzybow w kontenerach umozliwia bardziej efektywng i stabilng produkcje grzy-
béw jadalnych w poréwnaniu z tradycyjng uprawg na zewnatrz. Precyzyjna kontrola warun-
kow srodowiskowych prowadzi do wyzszych plonéw, niezaleznie od wahan sezonowych.
Podsumowujac, oznacza to wigeksze zbiory przy mniejszym naktadzie pracy.

Roczna wielkos¢ zbiorow w kg przy ilosci poditoza 1 300 kg na cykl

Minimalna wielko$¢ zbioréw

10000 Maksymalna wielko$¢ zbiorow
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Prognoza rynku do 2030 roku

Wielkos¢ rynku i tempo wzrostu

Przewiduje sie, ze Swiatowy rynek grzybow jadalnych osiggnie do 2030 roku wartos¢ 115,8 mid USD,
przy $rednim rocznym skumulowanym tempie wzrostu (CAGR) wynoszgacym 9,7% w okresie progno-
zy."? Oczekuije sig, ze Europa bedzie rozwijaé sie w tempie CAGR wynoszacym 9,52%.3

Popyt i podaz

Popyt na grzyby szlachetne jest napedzany przede wszystkim rosngcym zainteresowaniem dietg
roslinng i prozdrowotng. W szczegolnosci przewiduje sie wzrost spozycia grzybow w zywnosci ze
wzgledu na ich bogate wartosci odzywcze i niskg kalorycznosé. Grzyby swieze prawdopodobnie
pozostang dominujgca formg produktu, osiggajac roczne tempo wzrostu na poziomie 8,8%, poniewaz
sg preferowane w gastronomii i przez gospodarstwa domowe. >4

Rozwdj cen

Ze wzgledu na rosngcy popyt i coraz wiekszg swiadomos¢ korzysci zdrowotnych grzybow oczekuje sie
umiarkowanego wzrostu ich cen. Europa odegra kluczowa role na rynku grzybdw zaréwno jako konsu-
ment, jak i importer.®

Prognoza rynku dla Austrii

Prognoza rynku grzybow szlachetnych i boczniakdw krélewskich w Austrii
Popyt na grzyby szlachetne (2025—2030)
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Prognoza do 2030 roku dla grzybow szlachetnych, a w szczegolnosci dla boczniakow krolew-
skich w Austrii, wskazuje na staty wzrost napedzany ,trendami prozdrowotnymi i zrbwnowazonym
?dzywianiem”.

2
3
4

Zrédio: https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/mushroom-market
Zrédio: https://www.grandviewresearch.com/press-release/global-mushroom-market
Zrédto: https://straitsresearch.com/report/mushroom-market

Zrédio: https://www.gminsights.com/industry-analysis/mushroom-market

S Zrédto: https://www.marketdataforecast.com/market-reports/edible-mushroom-market
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Wiele odmian grzybow jadalnych doskonale nadaje sie do uprawy w kontenerze klimatyzowanym.
Ponizej przedstawiamy idealne warunki uprawy dla niektorych najpopularniejszych odmian hodowanych
w workach z grzybnig. Worki z grzybnig lub podtozem mozna przygotowa¢ samodzielnie albo kupi¢ u
wybranego dostawcy podtoza.

Boczniak ostrygowaty (Pleurotus ostreatus)

Znany rowniez jako grzyb cielecy, zachwyca deli-
katnym, tagodnym aromatem i aksamitng tekstura.
Jest prawdziwym wszechstronnym grzybem w
kuchni i doskonale nadaje sie do smazenia, sosow
kremowych, ragout oraz jako dodatek. Szybkie
przygotowanie i delikatny smak czynig go jednym
z najpopularniejszych i najbardziej uniwersalnych
grzybow jadalnych.

Faza owocnikowania:

Gdy grzybnia w petni przerosnie podtoze, rozpoczyna sie faza owocnikowania. Ustaw
temperature na okoto 15-18°C, a wilgotnos¢ wzgledng na poziomie 85-90%. Odpowiednie zrodto
Swiatta sprzyja tworzeniu owocnikow.

Zbi6r:
Boczniaki mozna zbierac¢, gdy kapelusze osiggng srednice okoto 5—10 cm. Nastepuje to zwykle
po 2—3 tygodniach. Ostroznie odcinaj grzyby u podstawy trzonu, aby nie uszkodzi¢ grzybni.

Boczniak cytrynowy (Pleurotus citrinopileatus)

Jego nazwa zdradza orzezwiajgcy, cytrynowy aro-
mat z delikatng nutg orzechowa. Podczas gotowa-
nia wyrazista kwasowos¢ przechodzi w petniejszy,
bardziej zaokrgglony smak przypominajgcy ner-
kowce. Nadaje rybom, jasnemu miesu i makaro-
nom wykwintng, lekko egzotyczng nute i niemal
rozptywa sie w ustach. Jego intensywny kolor jest
takze ucztg dla oczu.

Faza owocnikowania:

Gdy grzybnia w petni przero$nie podtoze, rozpoczyna sie faza owocnikowania. Ustaw
temperature na okoto 18-22°C, a wilgotnos¢ wzgledng na poziomie 85-90%. Odpowiednie Zrodto
Swiatta sprzyja tworzeniu owocnikow.

Zbi6r:

Gdy grzybnia w petni przero$nie podtoze, rozpoczyna sie faza owocnikowania. Ustaw
temperature na okoto 18-22°C, a wilgotnos¢ wzgledng na poziomie 85-90%. Odpowiednie zrodto
Swiatta sprzyja tworzeniu owocnikow.



Popularne gatunki grzybow

Boczniak krélewski (Pleurotus eryngii)

Dzieki delikatnemu, orzechowemu aromatowi i
jedrnej, przypominajgcej mieso strukturze jest
uwazany za ,stek” wsréd grzybdéw. Jego zwarty
trzon nie rozpada sie podczas gotowania i dosko-
nale nadaje sie do smazenia oraz grillowania.

Jako wegetarianska alternatywa dla przegrzebkdéw
lub filetu stanowi wyjgtkowg atrakcje kulinarna.
Zachwyca réwniez wyjgtkowo dtugim okresem
przydatnosci do spozycia i wszechstronnoscia.

Faza owocnikowania:
Gdy grzybnia w petni przerosnie podtoze, rozpoczyna sie faza owocnikowania. Ustaw temperature
na okoto 12-18°C, a wilgotnos¢ wzgledng na poziomie 85-90%. Sprzyja to tworzeniu kapeluszy.

Zbiér:
Boczniaki krolewskie mozna zbierac, gdy kapelusze sg catkowicie otwarte. Nastepuje to zwykle po
3—4 tygodniach.

Shiitake (Lentinula edodes)

Szlachetny grzyb o intensywnym, korzennym
smaku umami i przyjemnie jedrnej teksturze. Jego
bogaty aromat doskonale wzbogaca zwtaszcza
dania azjatyckie, zupy i sosy, dzieki czemu stanowi
znakomitg alternatywe dla miesa. Jako grzyb lec-
zniczy jest ceniony za wiasciwosci prozdrowotne i
wspieranie uktadu odpornosciowego — to korzysé
zaréwno dla kuchni, jak i dobrego samopoczucia.

Faza owocnikowania:
Gdy grzybnia w petni przero$nie podtoze, rozpoczyna sie faza owocnikowania. Ustaw temperature na
okoto 12-18°C, a wilgotnos¢ wzgledng na poziomie 85-90%. Sprzyja to tworzeniu kapeluszy.

Zbiér:
Shiitake mozna zbiera¢, gdy kapelusze sg w petni rozwiniete. Nastepuje to zwykle po 1-2 tygodniach.
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Enoki (Flammulina velutipes)

Znany réwniez jako ptomiennica zimowa lub zi-
mowka aksamitnotrzonowa, zachwyca delikatnym,
eleganckim ksztattem. W smaku jest fagodny i
subtelnie owocowy, ale jego prawdziwg zaletg jest
chrupigca tekstura, ktérg zachowuje nawet po krot-
kiej obrébce cieplnej. Stanowi wykwintny, jedrny
dodatek do zup i satatek, wzbogaca dania z woka i
jest efektownym elementem nowoczesnej kuchni.

Faza owocnikowania:

Gdy grzybnia w petni przerosnie podtoze, rozpoczyna sie faza owocnikowania. Ustaw
temperature na okoto 10-15°C, a wilgotnos¢ wzgledng na poziomie 85-90%. Odpowiednie Zrodto
Swiatta, przez okoto 12 godzin dziennie, sprzyja tworzeniu owocnikow.

Zbiér:
Enoki mozna zbieraé, gdy trzony osiggng dtugos¢ 10—15 cm, a kapelusze sg jeszcze mate i zwar-
te. Nastepuje to zwykle po 3—4 tygodniach.

Sopléwka jezowata (Hericium erinaceus)

To niezwykle efektowny wizualnie grzyb o de-
likatnym smaku przypominajgcym homara lub
cielecine. Jego delikatna, wtdknista tekstura czy-
ni go wyjgtkowym doswiadczeniem kulinarnym.
Doskonale nadaje sie do smazenia w formie steku
lub jako wykwintna wegetarianska alternatywa dla
owocow morza. Jest rowniez wysoko ceniony jako
grzyb leczniczy.

Kélteschock:
Po inkubacji szok termiczny trwajgcy 1-2 dni w temperaturze 4—10°C moze poméc pobudzic
owocnikowanie.

Faza owocnikowania:
Zapewnij temperature okoto 15-20°C, wilgotnos¢ wzgledng okoto 85-90% oraz dobrg cyrkulacje
powietrza, aby zapobiec gromadzeniu sie CO,, ktére moze hamowac wzrost grzybow.

Zbior:

Sopléwke jezowatg mozna zbiera¢, gdy owocniki sg w petni rozwiniete, ale zanim zaczng
uwalnia¢ zarodniki. Zbior nastepuje zwykle po 2—4 tygodniach.



Growy 40 to innowacyjny kontener opracowany
specjalnie z myslg o wydajnej uprawie grzybow na
duza skale.

Dzieki dtugosci 40 stop (12,19 m) kontener oferu-

je wystarczajgco duzo miejsca do uprawy duzych

ilosci grzybow przy jednoczesnym osigganiu mak-
symalnych plonéw.

Przemyslana konstrukcja zapewniajaca optymalne warunki

Przod Growy 40 wyposazono w solidne drzwi chtodnicze. Drzwi te zapewniajg fatwy dostep do wnetrza
kontenera oraz niezawodng kontrole temperatury, ktéra ma kluczowe znaczenie dla uprawy grzybdw.

Potaczenie efektywnosci i jakosci

Komora klimatyzowana zapewnia state utrzymanie
idealnej temperatury, optymalizujgc jakos$¢ i wzrost
grzybow.

Growy 40 jest dodatkowo wyposazony w przytgcze
wody oraz przytgcze elektryczne 230 V, ktére
umozliwiajg tatwe i efektywne czyszczenie wnetrza
kontenera.

Utatwia to konserwacje i zapewnia optymalne
warunki higieniczne w komorze klimatyzowanej,
niezbedne dla zdrowego wzrostu grzybow.

Growy 40 to narzedzie dla hodowcow grzybdw, ktére tgczy efektywnosc i jakos¢ w jednym produkcie.
Duza powierzchnia wewnetrzna i zaawansowana technologia czynig go idealnym rozwigzaniem dla pro-
fesjonalnych hodowcow, ktdrzy chcg produkowac duze ilosci grzybdw o niezmiennie wysokiej jakoSci.

10

Dzieki Growy 40 hodowcy mogg maksymalizowac
plony, jednocze$nie zapewniajgc wysokg jakos¢
grzybow.

Solidna konstrukcja, zaawansowana technologia
kontroli klimatu i przemyslany projekt sprawiaja,
ze Growy 40 jest idealnym wyborem do produkc;ji
duzych ilosci grzybow.
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Nowoczesna technologia kontroli klimatu do e
precyzyjnej regulacji

Obok drzwi chtodniczych Growy 40 znajdujg sie
elementy sterujgce zaawansowang technologig
kontroli klimatu. e

Pod$wietlany ekran dotykowy umozliwia intuicyjne i . «l» Rl
precyzyjne sterowanie wszystkimi najwazniejszymi . Fatn 1cmperotu
parametrami, takimi jak temperatura, wilgotnosc¢ i
wentylacja. Mozliwy jest rowniez bezprzewodowy
dostep zdalny.

Ta zaawansowana technologia zapewnia state, optymalne dostosowanie warunkdéw wewnatrz kontenera
do potrzeb grzybow, co prowadzi do zwiekszenia produktywnosci i poprawy wynikow zbiorow.

System kontroli klimatu umozliwia:

* Regulacje temperatury wewnetrznej w zakresie od +8 do +25°C, przy rozdzielczosci czujnika 0,1°C

* Regulacje stezenia CO, w zakresie od 300 do 10 000 ppm, przy rozdzielczosci czujnika 0,1 ppm

» Regulacje wilgotnosci wzglednej powietrza wewnetrznego do 98%, przy rozdzielczosci czujnika
0,01%

Dane techniczne

Moc znamionowa: ~5 kW (3 x 400 V, 20 A)
Regulowana temperatura wewnetrzna: od +8°C do +25°C

Moc grzewcza: 8 kW (SCOP: 4,7)

Moc chtodnicza: 7,1 kW (SEER: 6,7)

Czynnik chtodniczy: R32 (GWP 675)

Wymiary (dt./szer./wys.): 12,19/2,44 /2,90 m
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cooling for a green Future

KUSTEC

Kalte- und Systemtechnik GmbH
Strassfeld 5, A-3441 Freundorf
Tel: +43 2274 44109

E-Mail: office@kustec.at
www.kustec.at

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej broszurze zostaty opracowane z najwyzszg starannoscig. KUSTEC nie gwarantuje jednak aktualnosci, kompletnosci ani prawdziwosci zawartych w niej infor-
macji. Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania zmian technicznych, wystgpienia btedéw i btedéw drukarskich. Przedstawione produkty, systemy i dane dotyczace wydajnosci stuzg wytacznie celom infor-
macyjnyminie stanowig prawnie wigzacej oferty. Indywidualne wymagania projektowe moga rézni¢ sie od przedstawionych rozwigzan. W celu uzyskania wigzacych oferti projektéw technicznych prosimy o
bezposredni kontakt z naszym zespotem specjalistow. Cata tre$¢ niniejszej broszury jest chroniona prawem autorskim. Powielanie, rozpowszechnianie lub wykorzystywanie — réwniez we fragmentach
— wymaga wyraznej pisemnej zgody KUSTEC. Zdjecia: KUSTEC, stock.adobe/antto /Caito /davooda.com /imdproduction /jobi_pro /K /Katsiaryna /leeeel356 /Natalia /Oksana /somchai20162516 /vol-
ga /zhu difeng. Obrazy wygenerowane przy uzyciu Al: str. 5/ Wybdr grzybow; str. 7 / Boczniak ostrygowaty / Boczniak cytrynowy; str. 8 / Boczniak krélewski / Shiitake; str. 9 / Enoki / Sopléwka jezowata.
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